Reinigungs- und Desinfektionsplan Dokumentation (Beispiel)

Die Reinigungsintervalle (siehe Reinigungsplan) und Reinigungsmethoden der verschiedenen Bereiche sind entsprechend festzulegen.

Die durchgeführten Reinigungsarbeiten sind in einer eigens erstellten Liste zu dokumentieren.

Dokumentation von: Bereichen, durchgeführten Reinigungen, Einsatz von Reinigungs-/Desinfektionsmitteln, Unterschrift/Namenskürzel der verantwortlichen Person.

KW (Kalenderwoche): 

Datum: vom


bis


20


	
	Produktionsbereich

Küche, Backstube etc.
	Kühl – Tiefkühl - Einrichtungen
	Lagerräume
	Personal - WC 
Toiletten allgemein
	Schankbereich

	
	Durchgeführte

Reinigungsarbeiten
	Durchgeführte Reinigungsarbeiten
	Durchgeführte Reinigungsarbeiten
	Durchgeführte Reinigungsarbeiten
	Durchgeführte Reinigungsarbeiten

	Montag
	
	
	
	
	

	Dienstag
	
	
	
	
	

	Mittwoch
	
	
	
	
	

	Donnerstag
	
	
	
	
	

	Freitag
	
	
	
	
	

	Samstag
	
	
	
	
	

	Sonntag
	
	
	
	
	


Diese Form der Dokumentation dient ausschließlich als Beispiel und ist nicht verbindlich!

